
Appellation   
AOC Moulin-A-Vent

Millésime  
2023

Cépage   
100% Gamay Noir  

Vignoble  
Vignes plantées entre 1970 et 2012 sur un sol peu 
profond de granites décomposés et d’alluvions 
anciens, exposition Sud-Ouest . Plantation à 10000 
pieds/Ha en gobelet et 6500 pieds/Ha en cordons 
de royat et en taille Charmet

Culture de la vigne   
Travail du sol sous le cep et enherbement naturel 
maîtrisé entre les rangs. Parcelles certifiées en 
Agriculture Biologique depuis 2023

Surface de récolte  
0,568 Ha

Vendanges  
Manuelle le 05 septembre 2023   

Travail en cave   
Vinification avec égrappage, cuvaison 12 jours sans 
soufre, Élevage de 6 mois avec 15% en demi muids 
de 500 litres, origine des bois Autriche. Vin mis en 
bouteille le 18 mars 2024 sans filtration

Moulin-à-Vent
F I C H E  T E C H N I Q U E


