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pes pe u des Thévenins, qui auraient témoigné
\ du hameause vie menée pendant la Révolution dans v
) dela l‘g;‘:' des Vierges», expliqueraient, elles aussi,
cet «h du village... Incluse dans le département de
ty, \L e om t-Loire, Pappellation est délimitée sur des
Sﬂ“"e'e,,o,smceux décalcifiés de grés et de caillou-
Is arg faisant la transition entre les terrains
t primaires au sud et les terrains calcairesau  (
B iportent les AOC saint-véran et macon. Deux
| pord, qui P logi ici : Pune favori
X dances cenologiques ici : Pune favorise une
| «teni on longue dans le respect des traditions beau-
f"v.‘ zs qui confére aux vins nés sur les roches gra-
,(flgis es’ le corps nécessaire pour la garde; l'autre, de
nitiqu! donne des vins consommables plus tot.

pOM. DE L’ANCIEN RELAIS Vieilles Vighes 2018 %
8ame€

@ | 12000 | o]

Bien connu pour ses saint—amoun: et ses juliénas,
ce domaine est installé dans un ancien relais de poste
doté d’une cave voitée datant de 1399. Il a été fondé
en 1946 par André Poitevin. En 1995, son gendre Jean-
yves Midey, ancien cuisinier, I’a repris avec son épouse
Marie-Héléne etena porté la superficie de 4 4 9,6 ha.

Ces vieilles vignes ont 80 ans et elles ont donné, apres
94 mois de cuve, un vin expressif, centré sur les fruits
rouges mars (fraise, cerise), le cassis et la pivoine agré-
mentés dépices douces. La bouche se montre ample,

“ suave, charnue, épaulée par une fine acidité et par des
)

S

' tanins soyeux, qui se resserrent sans excés en finale.

¥ 2023-2027

o EARL ANDRE POITEVIN, 45, rte des Chamonards,
71570 Saint-Amour-Bellevue, tél. 06 14 76 8 05,
contact@domaine-ancien-relais.com MER.-v.

DOM. BERGERON Clos du Chapitre 2020 * %k

N | 4900 | i | 8ane€

Représentant la quatriéme génération de vignerons,
les fréres Jean-Frangois et Pierre Bergeron se sont
associés en 1996 et ont regroupé leurs deux exploi-
tations pour constituer cet imposant domaine de
38,5 ha.
Coup de cceur dans édition précédente pour le millé-
sime 2019, cette cuvée fait & nouveau trés belle impres-
sion. Un saint-amour issu de 70 ares de gamays cin-
quantenaires, encuvés en grappes entiéres puis passes
6 mois en cuve, Le nez évoque les fruits rouges a bonne
maturité (cerise, fraise) relevés de fines notes épicées.
La bouche, 4 Punisson du bouquet, se révéle ample,
intense, généreuse, tendre, dotée de tanins veloutés.
¥ 2023-2027
o= DOM. JEAN-FRANGOIS ET PIERRE BERGERON,
179, montée des Rougelons, 69840 Emeringes-en-
Beaujolais, tél, 06 80 13 20 12, domaine-bergeron@
wanadoo.fr KN t.1,j. 7h30-12h30 13h30-19h

MAISON DE BOISCHAMPT 2019 * %

B | 3945 | i | 15220 €

Un domaine repris en 2018 par Yuko et Bob Harris,
un couple australo-japonais passionné de vin. A la
té’te de la nouvelle équipe, Antoine Romero, directeur
général venu de Bourgogne, et Thibaud Baudin, jeune
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LE BEAUJOLAIS ET LE LYONNAIS / SAINT-AMOUR

aenologue de 30 ans, qui ont restructuré le chai (nou
velle cuverie) et la vigne

que compte le vignoble), passage au bio en 2019,
Un fort joli saint-amour né sur le lieu-dit A I3 f
Voila qui donhe envie d’aimer ce vin ! Au nez
notes florales (violette) et fruitées (framboise. cori
se mélent aux nuances poivrées et /aru!\éb'.’ du

0 GFA DOM. DE BOISCHAMPT, 503, chem. des Vignes
69840 Jullié, tél. 06 98 15 66 68, a.baudin@ g
domainedeboischampt.fr KAEAER tlLj. sf dim. 8h-12h
14h-18h sam. dim. sur r.-v.

\ : eonservation des vieilles
Ignes, arrachage et replantation de 7 ha (sur les 14

olie

fiit
20 % du vin). Passé une attaque fraiche, la bouche
offre du volume et un ¢6té charnu diablement gour
mand, portée par des tanins fins et un boisé ',d)/af"
ment dosé. X 2023-2026

B DOM. CHARDIGNY Clos du Chapitre 2018 % %
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Ce domaine, dans la méme famille depuis deux
siécles, étend ses vignes sur 20 ha de saint-véran,
macon, macon-villages, bourgogne, saint-amour
et beaujolais-villages. En 2015, Pierre-Maxime et
Victor-Emmanuel Chardigny ont pris |a suite de leurs
parents Catherine et Jean-Michel. La conversion bio a
été engagée la méme année.

Ce saint-amour séduit d’emblée par ses parfums sou-
tenus et gourmands de fruits rouges (cerise, framboise,
fraise) relevés de délicates notes épicées. Un fruité
qui se prolonge avec autant de gourmandise dans une
bouche charnue, ronde, dense et tendre, aux tanins
veloutés et fins. X 2023-2026

o SARL VIGNOBLES CHARDIGNY, 90, chem. du Creux-
du-Vic, 71570 Leynes, tél. 06 26 37 81 24, info@
domaine-chardigny.com EIEE r.-v.

¥ DOM. CHEVEAU Villa Violettes 2019 * %

m | 8000 | ®E | MNase

Représentant |a troi-
siéme génération,
Nicolas Cheveau et
son épouse Aurélie
ont développé le
domaine en superfi-
cie (20 ha) et privi-
légié le commerce en bouteilles afin de valoriser leurs
terroirs et leur savoir-faire.
Multi-coup de cceur avec ses vins du Maconnais, le
domaine Cheveau s'invite aussi a la table des grands
en saint-amour avec cette cuvée dont le nom évoqug
la maison familiale de 1685 située dans le vi\lage:. Coté
vigne, un assemblage de trois parcg\les plantees\de
ceps de 40 ans. Dans le verre, un vin embgllant, ala
robe intense, ouvert sans réserve sur les fruits rouges
et noirs agrémentés de délicates nuances florales
et boisées. Une intensité que l'on retrouve dans une
bouche ample, riche, soyeuse, étayée par des tanm\s
veloutés et par un boisé parfaitement fondu d\ans de
fruit. La finale, longue, épicée, profonde, achéve de

convaincre. ¥ 2023-2027

o~ DOM. CHEVEAU, rte des Concizes, :
71960 Solutré-Pouilly, tél. 06 83 77 07 25, domaine@

r.-v.

Saint-Amour

vins-cheveau.com
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par Lucére, Iépouse d'Olivier. Ensemble,rllsofr%]XP:](:::ie,
7 ha de vignes en moulin-a-vent, mo gon, i
juliénas et beaujolais-villages. La conversion bio e
engagee.
Négdegvignes de 50 ans, ce fleurie livre un joli bouquet
de fruits rouges compotés relevés d’épices. En bouche,
il se montre rond, riche, charnu, tout aussi mar et fruité
quau nez, épaulé par des tanins fermes mais sans
dureté. X 2023-2026

o~ DOM. ROMANESCA,

1172, rte de la chapelle des bois, 69820 Fleurie,
tél. 03853557 31, contact,
gmail.com RN -,

domaineromanesca@
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3, Ux - e familial implanté dans laire du beaujolais-
o Maig CtréW cedom "nsta"é en 1996, David dispose de 10 ha de
S & ¥ yillages- llation, ainsi qu’en brouilly.
[ dans cette appe "
} wgnes la vente directe.
Pn ic de cuve, ce villages livre un bouquet
Aprés i its rouges frais agrémentés de
ressit de petits fruits g 8

fAorales et minérales. Ardmes prolongés par une
souple, dynamique, étayée par des tanins ronds
olongée par une jolie finale fraiche. X 2022-2025
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Nnat, peml un couple australo-japonais passionné de vin. A la

U fondate, ! gétedela nouvelle éguipe, Antoine Romero, d'ire.cteur
aison, big :ral venu de Bourgogne, et Thibaud Baudmt jeune
Ntée g wcenologuede 30 ans, quiont restructuré le chai (nou-
étendy 5; velle cuverie) et la vigne : conservation des vieilles
abituéeq, vignes, amrachage et replantation de 7 ha (sur les 14
que compte le vignoble), passage au bio en 2019.
ges sédit Un élevage de 13 mois mi-cuve mi-f(it pour ce blanc issu
liat. cor-l @achat de raisins. AU nez, les fruits exotiques, les agru-
ruité qe . Mes et un boisé discret se marient harmonieusement.
. boucte] Enbouche, cest la fraicheur qui domine, lui donnant un
1 soutief caractére alerte sans pourtant manquer de rondeur et
o de densité. Un ensemble équilibré. X 2021-2024
o= GFA DOM. DE BOISCHAMPT, 503, chem. des Vignes,
) cleize | ©9B40ullé, té1. 06 98 15 66 68, a.baudin@

domainedeboischampt. fr KNEARM t.1,j. sf dim. 8h-12h
14h-18h sam. dim, sur .-y,
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La voucne apparait riche, ronde, beurrée et
avec une juste acidité en appoint. X 2022-2025
r:' l‘)()M BOURDON ET FILS, rue de la Chapelle
Pouilly, 71960 Solutré Pouilly, tél. 03 85 35 81 /;/4”
{r(mm)mhmrwhm')(mwmmdrm fr .n r-v :
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superbe prieuré roman de
Salles-Arbuissonnas, le domaine compte auvjourd’hui
1,5 ha en beaujolais-villages, avee des parcelles en
brouilly.
Valeur siire de Pappellation, avec des coups de cosur
sur les millésimes 2017 et 2015, Franck Large signe un
2019 de belle facture. Le nez évoque le cassis et les
fruits rouges m(irs (fraise, framboise). La bouche se
montre elle aussi bien fruitée, profonde, généreuse, sans
manquer d’énergie ni de structure. Un villages équilibré
X 2022-2025

o+ DOM. DU BREUIL, 197, rue du Breuil,
69460 Salles-Arbuissonnas, tél. 06 82 14 18 91,
francklarge@domainedubreuil fr KRR - & ©

DOM. BURNICHON Quincié Privilege 2018 *

B | 1000 | m Narse

Représentant la troisitme génération, Daniel et
Marie-Claude Burnichon exploitent ce petit vignoble
familial depuis 1976 sur lequel ils produisent du
beaujolais-villages.

Les villages des Burnichon sont souvent en vue dans ces
pages. lls sont au rendez-vous cefte année encore avec
une cuvée née de vieux ceps de 70 ans, éleveée 10 mais
en fiit. Au nez, elle dévoile des parfums de fruits rouges
mrs et de boisé chocolaté et grillé. En bouche, elle offre
du volume, de la densité, de la persistance sur les fruits
3 maturité et des tanins bien extraits qui sharmonisent
avec le merrain et assureront une bonne évalution a ce
vin. ¥ 2023-2026

o— DOM. BURNICHON, 78, chem. du Marronnier,
69430 Quincié-en-Beaujolais, tél. 06 87 34 67 88,
daniel.burnichon@orange.fr v F

8 DOM. LES CAPREOLES
Lantignié LAmourgandise 2020 x

. i
Un jeune domaine né en juillet 2014 sous |’impu\_sion
de Cédric Lecareux - arrivé du Languedoc-Rouss'ﬂlon
ot il a officié dans les domaines du groupe Ggrax:d
Bertrand - et de son épouse, originaire du Beaujolais.
lls ont racheté ce domaine vieux de 250 ans et

cultivent 7 ha de vignes en bio. Implanté con'\m’e.u.n
jardin autour de la propriété, le vignoble bénéficie

10000 | gan€
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