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MOULIN-A-VENT
AU MICHELON

Appellation
AOC Moulin-a-Vent

Millésime
2023

Cépage
100% Gamay noir

Vignoble

Vigne plantée en 1953 sur un sol de granite trés
altéré profond, exposition Sud. Plantation a
10000 pieds/Ha taille en gobelet

Culture de la vigne

Travail du sol sous le cep et enherbement
naturel maitrisé entre les rangs. Parcelle en
conversion vers |’Agriculture Biologique depuis

2021

Surface de récolte

0,359 Ha

Vendanges

Manuelle le 11 septembre 2023 oo M AT e
P MOULIN-AVENT

APPELLATION MOULIN-A-VENT CONTROLEE

Travail en cave AU MICHELON

Vinification en grappes entiéres sans soufre, 2000 BoUEeEERRE At -

cuvaison 12 jours, Elevage de 11 mois en cuve

inox 100%, mis en bouteille le 30 juillet 2024
sans filtration

Tirage limité a 2009 bouteilles
et 30 magnums
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